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Mili tviirci domova,

s podzimem na mé vzdycky dolehne védomi pomijivosti
¢asu, umocnéné odchodem mého milovaného léta.
Pomeérné ¢&asto mdm totiZz pocit, Ze jsem se méla
narodit o pdr set kilometrd jiznéji. Ale smutnd nejsem,
to nemdm v povaze. UZivdm si babi léto, houbarské
vypravy, a dokonce i krdtici se dny, bezbrehou barevnou
fantazii podzimni prirody, burédk a Svestkovd povidla.
Samozrejmé si vSimdm toho, Ze nékteri kamarddi
a kolegové zacinaji vykazovat zndmky deprese nebo
jistého rozladéni, a tak jsem se sama sebe zeptala, co
ndm vlastné nejvic schdzi? Sama ddvdm prednost rddu,
ale v lété se s radosti nechdm strhnout pocitem prijemné
nezodpovédnosti a improvizace, kterd k nému prosté
patri. At se déje, co se déje, usindm s pocitem, Ze zitra zase
vyjde slunce a bude dobre. S ubyvajicim svétlem moznd
vsichni podvédomé zatouZime po vétsi jistoté. A v dnesni
dobé tato touha vlastné ani nesouvisi s roénim obdobim.
Potiebujeme védét, Ze se mdme kam vrdtit. Ze tam bude
teplo a svétlo, na stole bude horkd polévka a po ni
détem precteme pohddku zachumlani pod pefinou. Se
vsim Vdm pomoci neumime, ale miZete se spolehnout,
Ze v urcitych vécech Vdm v ASKO-NABYTEK jistotu ddt
muZeme. Jistotu krdsného a dtulného domova, kam se Vy
i Vasi blizci budete rddi vracet. Jistotu mista, které bude
dokonalou scénou pro Vase kaZdodenni Stastné pribéhy.
Ndbytek, dekorace a doplriky prosté bereme jako rekvizity,
ale napadlo nds pohrdt si s mySlenkou, Ze mohou hrdt
hlavni roli, a na jevisti praZského Divadla pod Palmovkou
jsme ji dovedli k dokonalosti. Nezapomnéli jsme ani na
necekané rychle se blizici Vdnoce. Nechte se inspirovat
rodinnymi ritudly a tradicemi zndmych osobnosti, uvarte
si néco dobrého podle nasich recepti a vykouzlete tu
sprdvnou ndladu se stylovymi kousky, které najdete
v prodejndch i na e-shopu www.asko.cz. Nékdy staci
mald zména, abychom se znovu zaéali usmivat.

Preji Vdm barevny podzim a laskavou zimu.
Vase
Andrea Stépdnovd

Séfredaktorka 3
marketingovd reditelka ASKO-NABYTEK, spol. s . o.




Dékujeme manzeliim Rollovym za poskytnuti prostoru. Foto Robert Tichy, dekor Andrea Cucka, produkce Filip Urban.

Y ’ ’ ’
Vychutnejte si advent i svdtky s néZnym porceldnovym

servisem s motivern vétvicky. Pribory v matném zlatém
dekoru dodaji vasi slavnostni tabuli dotek luxusu.

Porceldnovy servis s vétvickou (méLky talit, dezertni talit, miska, hrnek), cena od 149 K¢/ks ¢
sada priborl Eleganz (16 dild), 1 299 K¢
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Jeji jméno je Castello, ale rikejte ji, jak chcete — venkovskg,
rustikalni nebo stfedomorska. Teply odstin vanilky v kombinaci
s drevem a zajimavym dekorem obkladu skvéle ladi s klasickymi
Gchytkami na prosklenych nebo plnych dvitkdch s profilem,
GloZznymi koSi z prirodnich materidli, médénym nadobim

a doplriky v bilé barvé nebo jemnych pastelovych odstinech.
Cas plyne pomalu a v troub& voni babovka.




, produkce Filip Urban.

Sovd

Ndbytek, doplriky a dekorace ASKO-NABYTEK Praha — Stérboholy. Foto Robert Tichy, dekor Denisa Barto

Kuchyné Stone Art spojuje minimalistickou
a soucasné elegantni barvu Sedé bridlice

s necekanym 3D efektem povrchu skute¢ného
kamene na dvirkach. Strohost podtrZenou ¢ernym
nadobim zmeékeuji horni police a skFifiky v teplém
odstinu dfeva, stiibrné doplriky a kvétinové

dekorace. Dokonald scéna pro dokonaly steak.



V Shakespearové Zkroceni zLé Zeny, které
v Divadle pod Palmovkou pojali jako ¢isté panskou jizdu

Cim dél vic vnimam advent a Vanoce jako prileZitost

k zastaveni a ztiSeni, myslim, Ze to pfichazi s vékem. Ale
u nds to tak bylo od mého détstvi — prochazky, povidani
o tématech, na ktera jinak nebyl ¢as, setkanf s blizkymi
Llidmi. A novy rozmér samoziejmé ziskaji svatky s détmi,
jejich radost mi pfipomina mou vlastni a naSe malé
ritudly. Tata i mama byli jako herci béhem roku samo-
z'ejmé vytizenf, ale o Vanocich jsme byli vSichni spolu

i s babitkou a dédou a bylo to poklidné a svatecnt.
Kazdou adventni nedéli si spole¢né sedneme a jeden

z nas ¢tyr zapdli jednu svicku. Ve vané uz neplave kapr,
vlastné ho ani nemam moc rdd, ddm si ho jen symbolic-
ky. Poustime skordpky z ofech( a Lijeme olovo. Holky to
miluji stejné jako ja, kdyz jsem byl maly. Hrajeme a zpi-
vame koledy, nékteré jsme si dost originalné zaranzova-
li, ob&as si dokonce vymyslime vlastni vanoéni popévek
a moc se u toho bavime.

Stromecek mame Zivy, vétsinou jedli, a na ném smés
nejriiznéjsich ozdob, nejedeme v konkrétnim stylu.
Dcery jsou manualné moc Sikovné a kromé jinych véci
vyrabéji i krasné ozdoby. Stromecek jsme dfiv strojili
noc pred Stédrym dnem, ted klidné dFfv, abychom si ho

vSichni uzili.

Mdam rad ro¢ni obdobf tak, jak jsou. Proto mé nijak
nelakaji Vanoce v teple, ale spi$ na chalupé v horach

LARTRLY Sramesey




Soiia Porupkova a Lucie Ptackova
jsou kolegyné ze zpravodajské
stanice CNN Prima News. Obé

si pravé zafizuji novy domov

a Vanoce miluji.

SONA
PORUPKOVA

0d doby, co Zijeme s pritelem v Praze

a oba mame rodinu v Brné, slavime
Vdnoce nadvakrat. U rodi¢d panuje
vanocénf atmosféra uz béhem adventu,
kdy je byt krasné provonény vano¢nim
cukrovim. My si v Praze vétSinou udéla-
me spole¢né Vanoce s predstihem pred
Stédrym dnem a pak kazdy odjizdime za
svou rodinou.

Vdnoéni obdobi médm spojené hlavné

s rodinou a ¢asem, ktery travime po-
spolu. Moje maminka si hodné zaklada
na tradicich, které ja osobné miluji. Ale
nejvic se téSim na to, az opadne veskery
predvanocnf stres, vSichni se sejdeme,
poviddme si, pustime si pohadku a uzi-
vame si klid a pohodu.

\lyzdoba vanoc¢niho stromecku je mym
Ukolem, ktery si uzivam. A i letos mé to
¢eka dvakrat. U rodi¢ mdme uz mnoho
let stromek umély a vétSinou ladény do
zlatych a teplych odstind. S pritelem si
naopak kupujeme stromecek zivy, ale
spiSe mensi, barevné pak volime hlavné
stribrné a modré tény. Ale treba se letos
rozhodneme pro jinou kombinaci.

Tim, Ze mam specifické zdravotni diety,
pro mé prakticky pada cukrovi, které jsem

ale nikdy moc neproZivala. Oproti tomu si uzivam vini svareného vina,
prochdzku vano¢né vyzdobenym méstem a vanocni trhy, a i kdyz mi je

32 let, dodnes mam rada pohadky. Béhem roku se na né nepodivam, ale
0 Vanocich jsem schopna sledovat jednu za druhou cely den. Nevim pro¢,
asi se tak vracim do bezstarostného détstvi.

To nejhezei na Vanocich prijde, aZz zpomalime, nikdo nikam nebude
spéchat, a aspori na chvili snad vSechno utichne. Zavoni cukrovi a va-
no¢ni svicky, které vytvori hiejivou atmosféru domova. Budeme zase
vSichni spolu a zapomeneme na trapeni a starosti, které nas v priibéhu
roku dohanéji.
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JANA JANEKOVA
A IGOR CHMELA

Herecti manzelé zalozili s Lindou Rybovou

a Davidem Prachafem Divadlo Verze, kterému se
Jana vénuje i dramaturgicky a organizacné. Igor
Chmela je jednim z nejobsazovanéjsich filmovych
ateleviznich herct, reZiruje a je frontmanem
kapely Dafne. Rodice Anny, Ely a Antonina si

dovedou predstavit i netradicni svatky.

U nas je to s Vanoci dost ambivalentni. Kazdy mame jiné
touhy, urcité jsou dulezité z duchovniho hlediska, ale ten
vSudypritomny materialisticky stres nas zna¢né odpuzu-
je. Nejradéji bychom na celé obdobi i s rodinou zmizeli

nékam, kde Vanoce neexistuji. Jednou uz jsme to udélali.

Kompletné je zrusili a utekli na mésic na druhou stranu

advent sporadicky dodrzujeme.

Vano¢né nds kazdy rok naladi hra Patricka Barlowa
Mesids, kde hraje Igor s Davidem Pracharem vSechny
role v pribéhu narozeni JeZiska. Tahle skvéld komedie
plnd montypythonovského humoru je u divakd velmi
oblibend a my se u ni po téch letech stdle kralovsky
bavime. Letos hrajeme 10. prosince vecer benefiénf
predstaveni ve prospéch Alzheimer nada¢niho fondu.
Pomdhat bychom si méli porad, ale v obdobi Vanoc jsme
vichni prece jen otevienéjsi.

a rozjimani v rodinném kruhu.

Stromecek mivdme opravdu symbolicky, jemny, skrom-
ny... Nosi ho Jezidek, takZe ho zdobime aZ na Stédry den.

Mame své malé ritudly, tfeba ranni zdobenf stromecku
a po veceri prochdazku k mistni kaplic¢ce, kde zapalujeme
svitky za ty, ktefi s nami jiz nemohou byt, a zpivame
koledy.

Nejvic se té$im na to, Ze diky tomu ,kolektivnimu" volnu
budeme alespori chvili v klidu pohromadé jako rodina,
a je vlastné vecelku jedno, jestli tady u stromecku, nebo
bez néj na druhém konci svéta.

Jana a lgor v predstavenf Divadla Verze Stastny vyvoleny
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Tradicni francouzsky pokrm ,z jednoho hrnce” proslavila prekvap/ve
Americ Julia Ch/[d l?ucharlea a moderatorka telewzn/ch poradu

za svj prinos francouz

slibit nemdZze,

podzimnlazimnl dlouhe obedy nebo vecere ve svetle SviceRr. Uprlmne =
nenf to jidlo hotové za piil hodiny. Dokonce ani za dvé. Chcéswiij cas: tedy
kRucharovu trpélivost a peclivost v urcitych krocich. A dobre anqr;T-qkover
které budete s chuti popijet pfi vareni i pozdéji u stolu -

=
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Suroviny : : .
+ 150 g slaniny 500 ml hovéziho vyvaru *
—— Coumsssendvétsicibule Salotky . 2 strouzky prolisovaného ¢esneku

o TTStRedni mrkev a petrel snitka rozmarynu a tymianu
e Y>mensiho celeru 3 bobkové Llisty

_+_1,5kg hovéziho (plec, krk, predni) 6 kulicek pepre
e e 2lzice masla

* 2 lZice rajcatového protlaku * 250 g malych Zampioni
e 700 ml suchého ¢erveného vina e sl
: .(n_(_emus_i byt_nutné z Burgundska) pep¥

Postup

Slaninu pokrajejte na nudli¢ky a vloZte do kastrolu (nejlépe Llitinového), ktery mzete
dat i do trouby. Na strfednim plameni ji nechte pustit tuk a trochu opéct. Maso
nakrajejte na vetsi kostky (asi 4 cm) a osolte ho. Vyndejte slaninu, tuk ale nechte
v-hrnci-a-opecte na ném ze vsech stran maso dohnéda (udélejte to nadvakrét, aby se
nezacalo dusit). Maso odkladejte ke slaniné a na tuku, ktery z(istane v hrnci, orestujte
dozlatova cibuli a korenovou zeleninu. Pridejte raj¢atovy protlak, promichejte, nechte
prohrat a rozvonét. Zaklad zasypejte moukou a asi minutu opékejte. Decku vina

si nalijte do sklenicky, jednak abyste ochutnali, jestli je dost dobré, a taky at vdm
priprava jidla lépe utikd. Do hrnce nalijte asi tfetinu vina (200 ml), nechte ¢aste¢né
vyvarit a zopakujte, dokud vam vino nedojde. Do hrnce vratte slaninu a maso a lehce
promichejte. Pokud maso neni zakryté tekutinou, dolijte vyvar, ale nemusite ho viibec
pouZit. Pridejte Cesnek, koreni a bylinky, prikryjte poklici a nechte dusit hodinu na
stfednim plameni. Troubu predehrejte na 160 stuprid. VloZte hrnec do trouby a pecte
dalsi hodinu a pdl. Zkontrolujte, jestli uz je maso mékké. Moznd bude potiebovat jesté
30 minut. Je hotové, kdyZ se dd rozkrojit vidlickou. Na panvi rozpustte maslo, dohnéda
na ném opecte zampiony a pridejte je k masu. Nakonec podle chuti dosolte a opeprete.
Jako priloha staci jen dobry chléb nebo bageta, vyborna je i bramborova kase.
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VANOCNI CHUTE SVE

Po roce se s ndmi znovu vydejte na velkou vdanoc¢ni vypravu do Ctyi* zemi.
Tradice a zvyRy se mohou vice nebo méné lisit, ale na stolech je vZdycky
to nejlepsi podle receptti ovérenych mnoha generacemi.

Albanie

NeleZi na druhém konci svéta, presto nepatfi mezi
vyhledavané turistické cile. Jeji nadherna priroda,
pamatky nebo more ale stoji za pozornost, stejné jako
jeji gastronomie. Treba v ¢ase Vanoc, které Albdnci slavi
stejné jako vétsina Evropy. NejdleZitéjsi je rodina, ta
drZi pevné pfi sobé —i proto jsou vanoc¢ni svatky naro¢né
zejména z hlediska prostoru, ktery pribuzni zaplni
doslova do posledniho centimetru. Trocha nepohod-

L nevadi, hlavné Ze jsme spolu, usmivaji se Albanci
natésnanf u svate¢niho stolu. Menu se méni podle toho,
zda Ziji na pobreZi ¢i ve vnitrozemi. V prvnim pfipadé
mu vévodi ryby a morské plody v réznych tpravach,

v tom druhém maso, velmi ¢asto jehnéci, idedlné na
grilu. A nikdy nechybi baje¢né upravena zelenina. Jako
vSechny jizni ndrody si i Albanci potrpf na sladkosti,
velmi ¢asto podobné, ne vSak totozné, s tureckymi nebo
feckymi laskominami. Mnohé z nich byvajf pro jistotu
jesté prelité sirupem ¢ medem. A tak si tu mlzete Zivot
osladit, ¢i spise presladit lokumem, baklavou ¢i halvou.

rdna do vecera po cely rok, tedy i o Vanocich. Oblibené

a dost dobré i pro nasince je albanské pivo, nejznaméj-
3i je Korca ze stejnojmenného mésta, kde se nachdzi

i nejstarsi albansky pivovar. Darky nosi, hlavné détem,
mistnf Santa Claus, fikd se mu tu Babagjyshi i Vitit te Ri
(Dédecek Nového roku), a to 25. prosince rdno, anebo
dokonce az na Silvestra.

Baklava

Za stdlého michdni privedte k varu 165 g medu,

220 ml vody a 220 g cukru. Jakmile se cukr rozpusti,
nechte 5 minut varit na stfednim plameni a poté nechte
vychladnout. Mezitim smichejte 500 g mletych vlas-
skych orechd s [Zi¢kou mleté skorice. Filo tésto

(1200 g - 36 list() nakrdjejte podle rozmérd formy

(asi 30 cm x 20 cm) a prikryjte vlhkou utérkou, aby
nevyschlo. Formu vytrete rozpusténym mdslem (celkem
ho vsak budete potrebovat asi 200 g) a poloZte prvni
list tésta, potrete rozpusténym mdslem a opakujte,
dokud nenavrstvite 8 list( tésta. Osmou vrstvu posy-
pejte ¥ smési mletych orfechl a skorice. Poté kladte do
formy dalsi 4 pldty, vzdy promaZzte mdslem a navrch
nasypte dalsi ¥ orechové smési. Pridejte poslednich

8 pldty tésta opét promazanych mdslem a potrete jim



ivrchni pldat. Ostrym noZem tésto ozdobné nariznéte,
tradic¢nf je tvar diamantu, pricemZ kazdé policko md-
Zete jesSté ozdobit kRouskem orechu. V troubé vyhrdté na
160 °C pecte priblizné 75 minut — povrch mad byt zlatavy

a krupavy. Jesté teplou baklavu zalijte sirupem a nechte
asi 4 hodiny ztuhnout. Nakonec posypejte strouhanymi
pistdciemi. :

Etazér ¢ 149 K¢

wl

Svycarsko

Zemi, kterd ma rovnou ¢tyfi Grednf jazyky — némcinu,
italStinu, francouzstinu a rétoromanstinu — nelze po-
dezirat z uniformity ani béhem vanoc¢nich oslav. Mnohé
mame spole¢né: vygruntované a bohaté vyzdobené
domdcnosti i verejné prostory, vdno¢ni stromek, poin-
settie (vdno¢ni hvézdy), kam se podivas, ¢etnd Gcast na
vano¢ni msi, vSudypritomné vanoc¢nf trhy s tradiénimi
produkty, dobrotami a svafenym vinem. Darky tu stejné
jako u nas nosi JeZiSek zvany Christkind ¢i Le petit Jésus,
ktery se pomérné snadno vyporadal s rozpinavym Santa

Clausem. Snad jen ve francouzsky hovoficich kantonech
ho stfidd Pere Noél.

Prvni darky se tu ddvaji uz na sv. Mikul&se, kdy

je nosi Samichlaus, dalsi varka prichazi v noci

z24. na 25. prosince. Pokud jde o jidlo, maji tu gurmeti
opravdové hody. Misi se tu totiz nékolik kuchyni, nejtézsi
je rozhodnout se, co si dat: vano¢ni fondue a raclette,
je¢mennou polévku, slany quiche, $tavnatou peceni,
brunsli (cukrovi z horké ¢okolady a bez mouky), vafenou
Sunku s fazolkami a bramborovou kasi, medové, skori-
cové ¢i anyzové susenky?

Fondue

Asi 200 g syra svycarského typu (ementdl) a dalSich asi
200 g syra Gruyere nastrouhejte nahrubo a spole¢né

se 2 [Zicemi mouky nebo kukuriéného skrobu vlozte do
plastového sdacku na zip. Uzavrete, protiepejte, aby se

syr obalil, a odloZte stranou. Vnitrek vhodné nddoby
(nejlépe specidlni na fondue) potrete rozkrojenym
strouzkem cesneku, vlijte Sdlek suchého bilého vina

s 1 [ZicT citronové $tdvy, na stiednim plameni privedte
k mirnému varu a po ¢dstech za neustdlého michdni

prisypavejte syr se skrobem. Ohfivejte tak
dlouho, aZ se syr rozpusti a bude krémovy,
nenechte vsak smés dojit k varu. Jakmile vznikne

hladkd smés, vmichejte 1 Zici treSriové brandy, ¥z LZi¢-

strouhaného muskdtového oriSku. Rendlik na fondue
preneste na ohfivdcek a nastavte mirny plamen. Do
lahodné syrové smési namdcejte na kostky ¢i kousky
nakrdjenou blansirovanou zeleninu (mrkev, brokoli-
ci...), pecivo, sunku, ale i jablka nebo hrusky.

659 K¢

Rendlik Origen
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Velka Britanie

Ve Spojeném krdlovstvi je nedilnou soucdsti svatku
vano¢ni poselstvi monarchy. Tento zvyk zavedl kral

JifT V., dédelek Alzbéty Il., kterd ho v souladu s pokro-
kem posunula do televizniho vysilani. Letos ¢ekd velkd
premiéra Jeho Vysost Karla Ill. Slavnostni vyzdoba ma
také svou nekorunovanou kralovnu — cesminu, jejiz Listy
s trny symbolizuji JeZiSovu trnovou korunu, ¢ervené
bobulky pak kapky jeho krve. Vedle nezbytného vano¢-
niho stromku dopliiuje ,svatou dekoraéni trojici” jmeli,
kterého si pro jeho L&Civé vlastnosti vazili uz Keltové.

V 18. stoleti se pak pravé v Anglii ujal zvyk Libat se pod
jeho vétvickou, aby magickd moc jmelf ochranila ty, kterf
se pod nim k polibku sejdou. Tradice se rozsifila do celé-
ho svéta a ma mnoho fanouskd, ochotnych provozovat ji
kdykoliv, nejen o svatcich.

Na Stédry den (Christmas Eve) se schézeji rodiny i pra-
telé v restauracich, hospldkdach, na msi a pfi zpivanf ko-
led. V noci Father Christmas, tedy Otec Vanoc, nachysta
darky do puncoch nebo povlakd na polstére, které si
déti zavésily na krb ¢ ram postele — rozbali je sotva

se 25.12. (Christmas Day) rdno probudi, i kdyZ nékteré

z nich ¢asto rozrusenim neusnou. Ten den se poddva
peceny krocan s nadivkou (vétsinou kastanovou), pecené
brambory a zelenina. Nékdo si dopreje i pig in blanket,
to jest veprovou klobdsku obalenou slaninou. Zacatkem
18. stoleti se na svate¢nim stole poprvé objevil vanoéni
pudink. Zapomerite na lesklou mlé¢nou traslavou hmo-
tu, kterou pod timto ndzvem zndme my. Tento zna¢né
kaloricky a na pripravu naro¢ny zakusek se pfipravuje
nékolik tydnd predem, aby se vSechny chuté nalezité
propojily, proléva se alkoholem, aby to ¢ekdnf vydrzel,

a jeho autofi jsou na néj hrdi stejné jako na vlastni
rodinny recept. Pije se pochopitelné ¢aj s mlékem, ale

i whisky, portské, vino, brandy a pivo. Drobné sladkosti

0 svatcich zastupuji gingerbread men, pernicky ve tvaru
pandckd, a tradiéni koldcky mince pie z ki'ehkého tésta
plnéné smési rozinek, kandovaného ovoce a kofeni, cit-
ronové klry a (nékdy) byvaji zalité brandy. O den pozdéji
se slavi Boxing Day — rodiny obdarovavaji drobnymi
pozornostmi ty, ktefi pro né cely rok zajistovali riizné
sluzby, tFeba poslicky, chlivy nebo listonoSe. To je docela
milé, vidte?

Vanocni pudink

Do misy vloZte kandované ovoce (spolu s mandlemi by
meélo tvorit polovinu smési na pudink), [Zici pomeran-
¢ové a ¥ [Zicky citronové kiry, 2 [Zice pomerancové

a 1 Zici citronové Stdvy a nadrobno nakrdjené malé
jablko. Pridejte ¥4 Sdlku brandy (nebo i vic) a dobre pro-
michejte. Misu zakryjte utérkou a vse nechte marinovat
nejlépe pres noc. Formu na pudink o objemu 2 Y% litru
lehce vytrete mdslem. V dalSi mise smichejte Y2 Sdlku
hladké mouky, prdSek do peciva, mleté koreni (skofrice,
muskdtovy oriSek, nové koreni, hrebicek), 225 g mdsla
(Angli¢ané ddvaji LGj) utfeného se dvéma aZ tifemi

vejci, % sdlku tmavého trtinového cukru, sdlek Cerstvé
strouhanky a ¥ sdlku nahrubo nasekanych mandli

a znovu promichejte, aby se vSe spojilo. Pridejte mari-
nované ovoce, znovu promichejte. Smés, kterd by méla
mit pomeérné mékkou konzistenci, prelijte do vymazané
formy a uhladte. Zakryjte dvojitou vrstvou peciciho
papiru a vrstvou alobalu, prevazte provazkem. Do
hrnce s varici vodou postavte pardk a formu s pudin-
kem na néj poloZte. Pudink varte v pdre 7 hodin a vodu
pravidelné doplriujte. Poté formu s pudinkem vyjméte,
papir i alobal odstrarite a pudink nechte vychladnout —
meél by mit tmavé hnédou barvu. Na nékolika mistech
pudink propichnéte Spejli a zalijte trochou brandy.
Prikryjte pecicim papirem a upevnéte. Papir lze opét
propichnout a obéas dolit trochou brandy. Skladujte
alespori 4 az 5 tydnt na chladném a suchém misté

aZ do Stédrého dne, kdy pudink prohfejte po dobu asi
jedné hodiny v pare nebo dobre zabaleny v alobalu

v troubé. Flambovany a se zmrzlinou bude hvézdou
vdnocni vecere.

Nerezova misa Bowl ¢ 269 K¢




Brazilie

Stll se prohybd pod mnoZstvim jidla, kolem néj sedf

a déti. Jejich pocet se v priibéhu vecera méni, neziidka
navysuje. Nastésti se hostitelka nemusi Gplné zblaznit,
Zadnd navstéva totiz nepfijde s prdzdnou. Vzhledem

k rozloze zemé nenf divu, Ze kazdd jeji ¢ast si pochutnava
na né¢em jiném. Spole¢nou maji vSichni lasku k masu,
které reprezentuje peceny krocan, Sunka Ci pecené sele,
jindy morské ryby, nikdy nechybf jedna ze zdkladnich
surovin brazilské kuchyné — ryZe ochucena rozinkami.
Podobné jako nifos envueltas, rulicky z masa plnéné
mletym masem, cibulkou, vafenym vejcem a korenim.
Soucasti slavnostniho menu je prekvapivé i bramborovy
saldt s majonézou, byt v ném jednu z hlavnich roli hraje
spolu s mrkvi ponékud atypickd kukurice. Sladkou tecku
zastupuje italské panettone ¢i kokosovy krém a samo-
zF'ejmé spousta Cerstvého ovoce a zmrzlina. Popijeji se
vytecna brazilskd piva ¢i vina i mistni osvézujici koktejly
jako caipirinha.

Vanoéni dekorace se v Brazilii moc nelisi od karnevalo-
vych — &im vice barey, ozdob, svétélek, tipytek a ¢erstvych
kvétin, tim Lépe. Slavi se vlastné uz od listopadu (horko

je pordd stejné) mnohem veseleji a halasnéji nez u nas —
tanci se a zpiva vSude. Spole¢né s Evropou ma Brazilie diky
propojeni s Portugalskem dvé véci — tresku na vano¢ni
tabuli a Tichou noc, respektive jeji portugalskou variantu.
Na darky je ¢as az po plilno¢nim pripitku a ohriostroji, pri-
padné druhy den rdno. Hostinu zakon¢i tradi¢nf brazilska
palenka cachaca a jde se spat. Nebo tandit.

Caipirinha

Ve sklenici rozmackejte chemicky neosetrenou limetku

nakrdjenou na mésicky se 2 [Zickami tmavého trtino-

vého cukru. Pridejte led, idedlné ledovou trist, prilijte
60 ml cachaga, krdtce promichejte a sklenici ozdobte

platkem limetky.

A pamatujte, cachaca ni¢im nenahradite. Brazilskd
pycha podobnd rumu pry pochdzi z roku 1500.
Zatimco karibsky rum se destiluje z melasy, cachaga
7 fermentované Stdvy z cukrové trtiny, odtud i jeho
specifickd chut.

Sklenice Georgia * 89 K¢




Qy Brooklyn, 160 x 230 cm « 4 549 K¢

K ZEMI HLED

Jen mdlo bytovych doplriki zvlddne tolik
funkcr jako koberec: ochrdnce tepla, tlumic
Zvuku, alternativni poleZeni, podloZka na
cviceni a jako bonus krdsny designovy prvek.

Diamond Deluxe, 80 x 150 cm * 1199 K¢

i

Edessa vintage, 160 x 230 cm * 2 499 K¢

Nadcasova kombinace odstin(
bilé, Sedé a ¢erné ozije Luxusnim
dotekem zlaté.

Sky, 120 x 70 cm « 1 399 K¢
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Almeras, 140 x 200 cm » 2 799 K¢

Sky, 120 x 170 cm * 1399 K¢

Propojeni vyraznych barev

s ndznakem rustikdlniho vzoru
upouta pozornost v modernim
i klasickém interiéru.

WLIT ﬁ:‘l‘ JER

it \ g

Relief, 160 x 230 cm « 3 229 K¢

Sky, 120 x 170 cm » 1 399 K&

17



V HLAVNI ROLI

Nejlepsi herci pry nepotiebuji Zddné rekvizity. VSechno ,zahraji* gesty,
hlasem a reci téla. V naSem pojeti nejslavnéjsich divadelnich predstaveni
jsme hercim dali volno. V hlavnich rolich tentokrdt exceluji rekvizity.

Presnéji feceno ndbitele, doplriky a dekorace z ASKO-NABYTEK.

. : ) ] : 4o 7 " N *,._'
JAK JEDULEZITE MITI FILIPA (Oscar Wilde) *
Pohovka a taburet Carlos, 24 999 K¢ a 4 199 K * 3
konferencni stolek Rimbo, 1 799 K¢  alozny regdl Fox, 2 999 K¢




PRODANA NEVESTA (Bedfich Smetana)

Komoda se zasuvkami Jasmin, 14 499 K¢ » nastavna vitrina
Jasmin, 12 999 K¢ e ru¢né tkany kulaty koberec Nature,ﬂw \
jidetnt servis Shanti Doppio (12 dild), 2 299 K¢ pa,
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ROMEO A JULIE (William Shakespeare

Postel Infinity, 18 999 K¢ « toaletnf stolek
Jimmy, 31699 K¢ ¢ konferencni stolek
Victus, 1399 K¢ » koberec Fuzzy, 120 x 170 cm, 949 K¢




VEC MAKROPULOS (Karel Capek)
Koberec Bells 160 x 230 crm, 3 659 Kc odkLadacLstolky Sparkle




)

vi¢ Cechov
899 KE/Ks o

KC » lampy
Zzda 1 629 K¢
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USK EI@(:Petrlljlc Cajkovskij) - o s ..
;;Tdelm stal Form X 100 x 240 cm, 22a999 Kc koberec Eko Floki,

160 230°cm, 2799 K&« taburety-Glamio, Gtamorous Goldie, Ring,
info o cené v obchodé




VARIACE NA VANOCNI STRCIMEKY

Bez stromecku nejsou Vdnoce Uplné. Zapojte syou fantazii a dejte,symb g»’a’tk
novou a origindlni podobu. Ozdobte vésdk retr@ houbickami, postavte pyramidu
7 kvétindcu, nechte skritky hlidat stromek z pr({l tki nebo ho vytvorte pifimo na
ze svételnych retézd. d

S MUCHOMURKY NA STROME }% -
\8sak Bamboo, 699 K¢  vanotni skiEhéna ozdoba M
dekoracni polstar ZasnéZend chaloupkas 398RME s deKe
taburet, 999 K¢ « imitace sobi klize, 1

&




Foto Robert Tichy, dekor Denisa Bartosovd, produkce Filip Urban.

RUZOVA, PERI ATRPYTK
Kvétinace, od 229 K¢
hvézda, 279 K¢ « and
ozdoba rlizovy ptace
vonna svicka, 199 K¢
vétvicka Dratovec, 14




VIDIS NECO?

Skritek s Cepici, 329 K¢ »
sklenéna vanocni ozdoba
Sova, 69 K¢ e stiibrna
hvézda, 199 K¢ ¢
prouténd lucerna, 349 K¢ 1

s R Bt e T







SLAVNOSTNI DRESS CODE

Mimorddné chvile si zaslouZi mimorddnou pozornost a peclivou pripravu. Cekd nds
obdobf vecirkd, setkdni s prdteli a rodinou, kdy vic nezZ jindy premyslime o tom, co si
obléknout. V ASKO-NABYTEK vdm sice neporadime s vybérem $at(i a $perkd, ale pro vds
domov mdme krdsnou kolekci ndbytku, doplrik( a dekoraci ve ,vdnocnich” barvdch, které

nikdy nevyjdou z maody.

Ktery odstin mate nejradéji? Rybizové marmelady z lineckého cukrovi, barvu ¢erve-
ného vina, bobulek cesminy nebo jablka z Rajské zahrady?

1 Rohova sedac¢ka Glam, 20 999 K¢ » 2 Podnos na dort a cukrovi, @ 28 cm, 479 K¢ » 3 Sklenénd vanoéni ozdoba
se zlatym dekorem, pramér 7 cm, 79 K¢ ¢ 4 Dekoracni vénec ve tvaru srdce, 189 K& ¢ 5 Dekoraénfi polstar
s kdrovanym vzorem, 45 x 45 cm, 399 K¢ » 6 Komoda z kolekce Mono, 4 799 K¢

28



Barva $tésti, ktera voni... Nasi predkové si odpradavna zdobili domov zelenymi 93
vétvickami jehli¢nan(, jmeli nebo cesminy. VEFili totiz, Ze rozzarf tmu zimnich
vecerld a noci v o¢ekavdni jara a ochrant je pred zlymi silami.

1 Kreslo Next, 7 999 K¢ « 2 B&houn na stil, 40 x 150 cm, 229 K& » 3 Keramicky svicen stromek,
20 cm, 399 K& « 4 Dekoradni vénec LED, primér 30 cm, 349 K& « 5 Sklenénd vano&ni ozdoba se zlatym
dekorem, pramér 7 cm, 79 K& ¢ 6 Jidelni Zidle Larsson, 1199 K¢

29
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VANOCNI PUNC
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Pro¢ se téSime na zimu? ProtoZe nikdy jindy nemd smysl chodit na dlouhé
prochdzRy a porddné vymrznout s vidinou odmény v podobé voriavé

a horké dobroty. Ta slast jen drZet ve zkrehlych dlanich kRoufici hrnek,
privonét a poprvé usrknout! Vdnocni ndladu si u nds nejcastéji spojujeme
se svardkem, grogem, ¢ajem vylepSenym kapkou néceho ostrejsiho nebo
¢okolddou se Slehackovou Cepici. Co letos prekvapit rodinu a prdtele
slavnostnim puncem? Jeho pfiprava je mnohem snazsi, nez se zdd. Ndpoj
pochdzejici pdvodné z Indie (pan¢a znamend v hindstiné pét, tedy pivodni

vy

do celého svéta. Dnes se pripravuje na mnoho zptsobl a poddvd se teply

i studeny, vice ¢i méné ,ovinény”. Pro &tendre ASKO Inspirace jsme vymysleli
a dikladné vyzkouseli tento recept:

Suroviny Postup
* 120 g krupicového cukru Do rendliku nebo hrnce vsypte cukr a zalijte
« &tavazjednoho velkého vodou smichanou s vymackanou 3tavou.

pomeranée a citrénu Bez michani privedte k varu a varte asi
- 500 mlLvody 5 minut do mirného zhoustnutf (vznikne

00 m suchéhoFiEt&hont cukrovy rozvar). Pridejte rum, vino a korenf
L]
700 ml sucheho ruzoveho vina a znovu privedte k varu. Nalijte do sklenic

* 200mLrumu (ppuiilijsme rum nebo hrnkd, ozdobte platky pomeranée
BoZkov Republica) a kofenim. Nakonec pridejte kapku
» 2celé svitky skorice mucenkového sirupu.

* 6 hitebicki
* 4hvézdicky badyanu
» mucenkovy sirup (nemusi byt)







“SILA BAREV

Miizeme mit cokoliv chceme. Ndbytek, doplriky i dekorace

dnes koupime ve vSech barvdch, které si dokdZeme predstavit

a obRlopit se tak tim, co nds tési, uklidriuje, uspokojuje, nebo
naopak motivuje a co odrdzi nase vnitrni naladéni. Inspirace

je vsude kolem nds, staci otevrit pocitac ¢i telefon a hodiny se
mdZeme kochat krdsnymi foto!raﬁemi dechberoucich interiérd.

Vase fantazie se miZe zhmotnit treba diky nasim tipdm
z ASKO-NABYTEK.

Polstar Turin

Hnéda barva ma tisice odstind od zemitych ténd
pres rlizné varianty dreva az na hranici bézové. Je
spojovana s trpélivosti, spolehlivosti a stalosti. M&

v sobé zavan tradice a smyslu pro rad a realismus.
Obzvlast u tmavych ténd velmi zalezi na tom,

v jakém rozsahu hnédou v interiéru pouzijeme,

aby ho priliS nezatizila a misto pozitivniho pocitu
Gtulnosti nepdsobila tézkopadné a smutné. Diky
bohaté Skale odstind nabizi nekoneény podet variact
tén v ténu a je prekvapivé vstricnd ke vsem ostatnim
barvam.

Koberec Essence

va ?&_&'Qacf souprava Glam

-



Sedacf souprava 2
Madeira

Povleceni Vlnky

Zidle Viborg

Imitace hovézi klize
Kuchyné Riva z Fady Top Line -




VYJIMECNOST A ELEGANCE

Barva nejvzacnéjsiho kovu evokuje zareni a energii, zrozenf zivota

a zdroj tepla, odpradavna byla pfisuzovana bozstviim. Spojujeme si ji

s dokonalosti — pojmy jako zlaty ez, zlaty stfed, zlaté srdce nepotrebuji
dalsf vysvétlent, jsou chapany jako jednoznacné pozitivni. V jakémkoliv
interiéru zlaté prvky pritahuji pozornost a mohou plsobit az mysticky.
Jako se v§im vzacnym je ti'eba nakladat s nimi uvazlivé, protoze
hranice mezi eleganci, opulentnosti a ky¢em byva velmi tenka. Diky své
univerzalnosti je barva zlata nadc¢asovd, mze byt soucasti klasického,
moderniho i minimalistického stylu a vzdjemné je propojovat.

‘ Lampa Fargo

Obraz Cernozlata abstrakce

Taburet s Gloznym
prostorem Glamorous
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SOUTEZ ASKO INSPIRACE

V letnim ¢&isle jsme pro vds, nase ¢tendre, vyhldsili soutéz. Podminky byly jednoduché,
odmeéna krdlovskd. PoZddali jsme vds, abyste si z nabidky obchodnich domdu
ASKO-NABYTEK nebo na e-shopu www.asko.cz vybrali jeden produkt a poslali ndm jeho
fotografii s popisem, proc¢ se vam Libi a jak byste ho zaclenili do vaSeho interiéru. Mile nds
prekvapilo, Ze se vasemu zdjmu tési nejriiznéjsi kousky napric celym sortimentem: sedaci
soupravy, kuchyné, obytné sestavy, détské postylky, komody, usdky, koberce, nddobi, skring,
knihovny, koupelnovy ndbytek, zrcadla, ale i slunecnik! Vlastné bychom potrebovali nékolik
strdnek jen na to, abychom vyjmenovali vSechno, po ¢em touZite. A nejradéji bychom
odmeénili vsechny, kterf si nasli ¢as a poslali ndm e-mail nebo zprdvu pres socidlni site.

Od zacdtku bylo jasné, Ze soutéZite o tri hodnotné poukdzky. Kdo tedy nakonec vyhrdl?

1. Anna Chlopé¢ikova - poukazka na nakup v hodnoté 9 000 K¢
2. JanaSiderasova- poukazka na nakup v hodnoté 6 000 K¢
3. Alena Cepakova - poukazka na nakup v hodnoté 3 000 K¢




LASKA 7 ASKA

Jsme moc rddi, kdyZ na socidlnich sitich objevime vase lovky z ASKO-NABYTEK, kterymi jste si

zatulnili domov. Fotte ddl, postujte a pochlubte se novinkami. NGs ndbytek, doplriky a dekorace oZivaji

az ve skutecnych interiérech.
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nA SKOK u néds v Hradci Krdlové

ASKO-NABYTEK md jen v Ceské republice ¢trndct prodejen. Na tom, jakou
si vyberete — mensi, vétsi, v obchodnim centru nebo samostatnou — vlastné
moc nesejde. VSude na vds Cekaji prijemni lidé a zajimavé osobnosti.

MOJE PRACE OBCAS PRIPOMINA...

... i plavbu v boufi. Nékdy prosté prijdou i nastvani nebo
podrazdéni zakaznici, ale vSechno se dd vétSinou vyresit.

Jak se rka, v kazdé préci je néco — to dobré i to horsf.
Nastésti tu mame skvélou
partu.

POTREBUJI PEVNOU
KOTVU,...

... Zazemi a jistotu, na
druhou stranu jsem vlastné
porad v béhu, néco vymys-
Lim a rada zkousim nové
véci. Naposledy to tieba
byla ohniva show.

PRVNI VECI, KTEROU
JSEM SI PORIDILA....

... v ASKO-NABYTEK, byla
matrace Medixo Rocky.

A pak jsem si postupné
zaridila cely byt.

ZAKAZNICI NEKDY
PRICHAZEJi S PRED-
STAVOU,...

... kterd se v jejich prostoru
ukaze jako nerealizovatelnd.
Pak je na mné najit co nej-
lepsi fesent, kde je prostor

jak pro jejich prant, tak pro
Gspésné uskute¢nénti jejich snu.

UNASV HRADCI KRALOVE...

... nejvic fréi Zidle a stoly. Zda se mi, Ze Lidé si zvykli byt
vic doma, zacali varit a radi se schéazeji u spole¢ného
jidla.

NA DRUHOU STRANU VIDIM...

... kolem sebe spoustu lidi, kteff se vic uzavreli pred
okolnim svétem, staraji se o sebe a méné resi ostatni.
Asi je to tim, Ze se nemobhli vidat se svymi blizkymi. Na-
Stésti to neni mdj pripad, mam kolem sebe partu, kterd

si navzajem pomaha.

KAUFMANOVA,

specialistka prodeje loZnic

NA PLACHETNICI JSEM ZATIM VYJELA...

... jen na Mazurska jezera v Polsku. Je to nase oblibena
rodinnd destinace. Doted jsem byla jen ¢lenem posddky
a vypomahala s chodem lodi. Ted na podzim mé ¢eka
kapitansky kurz.

UZ se moc tésim, co vymy-
slime s partou a kam nds
nase dobrodruzné povahy
zavedou. U nds se totiz miize

stat vSechno.

ZTROSKOTAT BYCH
CHTELA...

... s kamarady nebo rodinou.

DOMA SI NEJVIC CENIM...

... pravé toho domova, ktery
jsem si vytvorila. A mych

dvou kodi¢ich partacek.

POD STROMECEK BYCH S|
PRALA...

... pofadnou sadu naradi, to
jediné mi chybi. Pordd néco
predéldvam a vymyslim,

jak udélat véci jinak. At se
to tykd dekoract, umisténf
nabytku nebo bytu celkové.
U nas v ASKO-NABYTEK
bych si urcité vybrala postel
Monte (jen kdybych na ni méla misto!) a urcité dekorace
a doplriky, kterych mame v nabidce ¢im dal tim vic.

VANOCE JSOU DUVODEM...

... vymyslet a nakupovat dekorace a krasné nazdobit
cely byt. V nasi rodiné si davdme spi§ mali¢kosti, co
potési, nez néjaké predrazené darky. Hlavni je, Ze se
sejdeme celd rodina. Miluji tu atmosféru, vini skofice
a jablek, svétylka a snih. Doufam, Ze letos aspori na
chvilku napadne a vyrazim na snowboard. Na sného-
vych planich si ¢lovék obcas pfipadd taky jako na mofi.
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